
RIB EYE STEAK TACOS ( 2 ) 
Zucchini & parsley ¨salsa¨

BEEF & QUINOA BOWL 
Pumpkin puree, celery, zucchini

SALMÓN & BROCCOLI STEW
Coconut milk, peanut butter, parsley and celery

ORGANIC CHICKEN, SHRIMP & CARROTS STIR-FRY
Chicken stock, celery, sesame

OMELETTE
Greek yogurt, sweet potato  and spinach

Add chicken ( 3oz ) 
Add beef ( 3oz ) 
 

OTHERS

1 SCRAMBLED EGG

BLUEBERRIES COOLER 

BONE SHAPED COOKIE
Oatmeal & peanut butter 

 $312 MXN

 $194 MXN

 $242 MXN

 $255 MXN

 $148 MXN

 $110 MXN
 $142 MXN

 $45 MXN

 $85 MXN

 $35 MXN

M E N U

Prices are presented in Mexican pesos (MXN) and already include taxes



Precios se presentan en pesos mexicano (MXN) y ya incluyen IVA 

TACOS DE RIB EYE STEAK (2)
Salsa de calabacita y perejil

BOWL DE RES Y QUINOA ESFOFADOS 
Pure de calabaza, apio y calabacita

GUISO DE SALMÓN Y BRÓCOLI
Salmón braseado con leche de coco y crema de cacahua-
te,brócoli, apio y perejil

SALTEADO DE POLLO Y CAMARÓN
Con zanahorias, caldo de pollo, apio y ajonjolí

OMELETTE
Con yogurt griego, camote y espinaca

Agrega pollo asado (90g)
Agrega carne de res (90g)

 
OTROS

1 HUEVO REVUELTO

AGUA DE MORA AZUL 

GALLETA ¨HUESITO¨ 
De avena  y crema de cacahuate 

 $312 MXN

 $194 MXN

 $242 MXN

 $255 MXN

 $148 MXN

 $110 MXN
 $142 MXN

 $45 MXN

 $85 MXN

 $35 MXN

M E N Ú


