
1ER TIEMPO   BIENVENIDA DESAYUNO

Coctel espumoso de la semana

Huevos benedictinos con champiñones trufados y tocino ahumado

ESPECIALES DE LA SEMANA

Tosta de aguacate

Quiche con queso asadero

Ensalada de frutas

2DO TIEMPO   MARISCOS

Coctel de la semana o michelada

Variedad de sushi y curricanes

Ostiones naturales y especiales del día

Tostada de ceviche

3ER TIEMPO   ASADOS

Coctel ¨Tinto de Verano¨

Arrachera y Picaña adobada

Brocheta de pulpo y panza de cerdo

Almeja chocolata al carbón

4TO TIEMPO   DULCE

Carajillo

Pan francés de zanahoria, revolcado en 

azúcar de coco, zanahorias confitadas 

Gelato de queso mascarpone

T
O

R
O

T
E´

S 
   

BR
UN

CH



1ST COURSE   BREAKFAST WELCOME
Sparkling cocktail of the week

Benedict eggs on truffled mushrooms stew with smoked bacon

WEEKLY SPECIALS

Avocado toast 

Asadero cheese Quiche

Fruit salad

2ND COURSE   SEAFOOD
Sushi cocktail of the week or beer michelada

Assorted sushi and tuna and kanikama roll

Fresh natural and prepared oysters

Ceviche of the week on corn tostada

3RD COURSE   ASADOS
Red wine cocktail “Tinto de Verano”

Grilled rump and skirt steaks

Pork belly and octopus skewers

Chocolata clams

4TH COURSE   SWEET
Coffee and “43 Liquor” cocktail

Carrot cake “French toast” coconut sugar dust, confit baby carrots

Mascarpone cheese Ice cream
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